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           MENÚ 1    26,00 €
· Tomate aliñado con oliva virgen, ventresca y parmesano
· Croquetas de cecina con crema de membrillo
· Surtido de embutidos  Ibéricos y quesos 
· Langostinos a la sal
· Churrasco de ternera avileña a la parrilla, con patata asada al ajo y laurel

· Jarrete de ternera confitado, con patata trufada
· Cochinillo cochifrito con ajito y vinagre de jerez



· Lomos de cabracho con salsa de vieira y langostino
Vino Tinto Don Juan de Águila (Tierra de castilla) y Blanco Lorenzo Cachazo (Rueda)
POSTRE
                                                                   Tarta de tiramisú con culis de café

MENÚ  2    30,00 €

· Ensalada de ventresca y manzana con vinagreta de frutos rojos y pistacho
· Salteado de mollejas y langostinos sobre lecho de patatas
· Jamón Ibérico con pan candeal tostado y oliva virgen
· Cola de cigala salteada  con chile thai dulce y soja
· Entrecot de avileño  con salsa de Valdeón
· Solomillo de cerdo albardado con papada ibérica, melocotón al  jerez y manzana asada



· Muslo de pato confitado con salsa de higos, cebolleta dorada y frutos rojos




· Bacalao gratinado con mahonesa de Pedro Ximénez, salteado de trigueros, beicon y jamón
Tinto Navajas Joven (Rioja) y Blanco Lorenzo Cachazo (Rueda)

POSTRE

Cremoso de yogur con frutos rojos y bizcocho de fresa
MENÚ 3     
34,25 € 
· Ensalada templada  de queso Monte Enebro empanado, con vinagreta de 
             chalota y tallarines de jamón
· Foie de pato semicocido  en casa,  con chalota dorada y reducción de vino de Ribera
· Timbal de pulpo y  patata  con pimiento confitado, taquito de bacalao y su pilpil      
· Torta del Casar, confitura de peras con frutos secos y crujiente de jamón ibérico
· Chuletón de avileño con patata asada al ajo y laurel 
· Medallones de cochinillo crujiente con chutney de mango
· Rodaballo relleno de chipirón de anzuelo con vinagreta de su tinta
 Tinto Navajas Joven (Rioja) y Blanco Lorenzo Cachazo (Rueda)

POSTRE
 Hojaldre crujiente de cabello de ángel y almendra  


MENÚ 4 
  36,00 € 
· Ensalada  de brotes tiernos, frutas de temporada y vinagreta de frutos secos con huevo hilado

· Manitas de lechal deshuesadas y rellenas de  queso de cabra, piñones y albahaca
· Patatas revolconas  con foie-gras y confit de pato
· Cola de gamba roja con ajito y un toque de guindilla
· Chuletón de avileño con patatas al ajo y laurel
· Escalopines de solomillo de buey  con salsa de Pedro Ximénez  y foie
· Merluza rellena de trigueros, manzana, queso de tetilla y jamón


· Arroz con bogavante 
Tinto Navajas Crianza (Rioja) ó Tinto Raúl Calvo joven (Ribera) y Blanco Lorenzo Cachazo (Rueda)

POSTRE 
Brownie tibio con helado de vainilla y chocolate caliente


MENÚ 5      40,50 €

· Ensalada templada de vieira  con vinagreta de trufa

· Salteado de boletus y carabinero  con jamón ibérico
· Canutillos de cecina macerada en aceite de pimienta, rellenos de foie y membrillo de Ávila          

· Esfera de queso Monte Enebro con pimiento confitado y cebolla rustida
· Solomillo avileño con foie a la plancha y toffee de castaña



· Chuletillas de lechal Churro con patata asada al ajo y laurel 



· Medallones de rape con salsa de vieira y carabinero
Tinto Navajas Crianza (Rioja) ó  Chatrian Crianza (Ribera) y Blanco Palacio de Bornos (Rueda)

SELECCIÓN DE POSTRES (A compartir)

Tarta de la abueli

Tulipa de helado de leche merengada y sirope de café

Canutillos de galleta con espuma de arroz con leche y helado de brownie
Bollito de pasta choux relleno de Mascarpone helado y melocotones confitados
Milhojas de hojaldre con mouse de yogur griego y frutos del bosque
IVA  Incluido
IVA  Incluido
MANTENEMOS NUESTROS PRECIOS
HEMOS INCLUIDO EL IVA SEGÚN NORMATIVA DE LA CONSEJERÍA DE TURISMO


